
MENU DE LA SAINT SYLVESTRE

105,00 € TTC

HORS BOISSONS

ASSORTIMENT D’AMUSE-BOUCHES
HUÎTRE CHAUDE GRATINÉE AU BEURRE D’ALGUES

VELOUTÉ DE TOPINAMBOUR

FOIE GRAS FAÇON OPÉRA, PAIN D’ÉPICES ET COULIS DE MANGUE

ENTRÉE
1/2 HOMARD AUX SUPRÊMES D’ORANGES SANGUINES,

MOUSSELINE DE CAROTTES À L’HUILE DE SAFRAN

PLATS
QUEUE DE LOTTE RÔTIE AU LARD DE COLONNATA, JUS DE CÈPES,

MILLE-FEUILLE DE POMME DE TERRE ET PANAIS À LA TRUFFE

SUPRÊME DE PINTADE ET SON JUS RÉDUIT, COURGE BUTTERNUT
RÔTIE AU MIEL, CHUTNEY DE KUMQUAT ET RIZ SOUFFLÉ

DESSERT
DÉLICE AUX POIRES ET PISTACHES, CHANTILLY VANILLÉE MASCARPONE

PRIX TTC EN EUROS - SERVICE COMPRIS


